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Festspeise zum DBrauhoffest

Zur Vorspeis
Fettbemmchen

Zum Hauptgang

Zarte Lammkeule im Saft gegart,

mit Speckbohnen und Kréutersofe.

Knusprige Schweinekeule im Ganzen mit
Sauerkraut, Kartoffelspalten und Tzatzikiquark.
Gegrilltes Gemiise und Salat zum Dippen.

Zum Nachgang

Feinste Griitze mit VanillesofBe

Preis 28,90 Euro

Des Hofjagermeisters Festtagsmenii:

Zur Vorspeis
Fettbemmchen

Zum Hauptqang

Gebratene Wildschweinkeule mit
Semmelknéddel und Rotkraut dazu
Salat zum Dippen.

Rustikale Wurstspezialitéten.

Zum Nachgang

Verschiedene Kasesorten mit Trauben /
Kompott und Niissen (der Jahreszeit entsprechend)

Preis 30,50 Euro
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Traditonelle Braumeistertafel

Zur Vorspeis
Fettbemmchen

Zum Hauptqang

Knusprige Schweinekeule im Ganzen,
Hahnchenschenkel, Sauerkraut und Kartoffelspalten.
Tzatzikiquark, gegrilltes Gemiise und

Salat zum Dippen.

Zum Nachgang

Veerschiedene Késesorten mit Trauben / Kompott und
Niissen (der Jahreszeit entsprechend)

Preis 25,90 Euro

Was ein Mannsbild bei Kréften halt!

Zur Vorspeis
Fettbemmchen

Zum Hauptgang

Spanferkel mit bayrisch Kraut,
Kartoffel- und Gurkensalat,
rustikalem Drot, Tzatzikiquark und gegrilltem Gemiise.

Zum Nachgang

Feinste Griitze mit VanillesofBe

Preis 28,90 Euro




Die Empfehlung des Kiichenchefs
zur Weihnachtszeit

Zur Vorspeis
Kriftige Génsebriihe mit Eierflocken

Zum Hauptgang

Gebratene Wildschweinkeule und Gansekeule mit
Semmelknédeln und Rotkraut.

saisonales Gemiise und Salat der Saison.

Zum Nachgang

Verschiedene Késesorten mit Trauben /

Kompott und Niissen (der Jahreszeit entsprechend)
Apfelkiichlein im Dierteig mit Zimt u. Zucker

Preis 32,10 Euro
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Die angebotenen Meniis werden in 3 Gdngen auf den Tischen
eingesetzt.

Wir wollen damit erreichen, dass sich die Herrschaften gegenseitiq die
Schiisseln reichen, was zu einem sehr kommunikativem Speisen fiihrt.
Die Auswahl kann auch gerne, um eventuelle vegetarische Gerichte
erweitert, erganzt oder ersetzt werden.

Wir verbleiben mit den besten Wiinschen fiir einen erlebnisreichen
Aufenthalt.

Ihr Braumeister




